Traiteur des Gourmets
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Cornettes Formule Tendance

Cocktail N°4 (9 piéces)

2 mini tartelettes

Tartare de légume cuit aux épices
Crevette cocktail a 'aneth

2 brochettes

Diot et abondance
Tomate cerise et mozzarella au basilic

3 verrines

Poulet curry-coco, courgettes croquantes
Brandade de poisson oignons frits
Creme de petit pois a la menthe
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Atelier culinaire
« 2 blinis nordique »

Creme de raifort au saumon fumé

Créme curcuma au crabe
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Service a table
Amuse-bouche

Tartine focaccia, tartare de saint jacques mangue ananas

ou

Gravelax saumon betterave, pousses germées




Traiteur des Gourmets

k%K%

Plat

Grenadin de veau, sauce supréme aux champignons
Mousseline de pomme de terre grand-mére, poélée de légumes fondants, tomate rbtie

ou

Filet de dorade, huile d’olives au citron
Mousseline de pomme de terre grand-mere, poélée de légumes fondants, tomate rétie
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Fromages affinés a I’'ardoise sur table

Tome, abondance, reblochon, chévre
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Dessert au buffet

Régent au chocolat, framboisier, opéra, tarte aux fruits de saison, salade de fruits frais
Creme anglaise, coulis

Inclus

Mise en place, personnel de service du cocktail et repas.

Rangement final, ensemble de la vaisselle, nappes et serviettes tissus.
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