
Traiteur des Gourmets

Prestige Formule Classique
Prix :74,90€

Cocktail n°6 (9 pièces)

2 mini tartelettes

Tartare de légumes croquants

Salpicon de céleri au curry

1 mini brochette

Poulet et abricot séché

2 créations

Ballotin de saumon fumé et ciboulette

Bonbon de volaille aux olives vertes

2 verrines

Chèvre ciboulette, noix caramélisée au miel

Crème de champignon jambon fumé

Atelier culinaire

« Barbecue de 2 mini brochettes »

Gambas à la citronnelle

Poulet aux tomates séchées

 ***

Menu

Duo de foie gras de canard

Poêlé jus réduit, mi-cuit au poivre de Sichuan

Coulis de betterave gingembre

OU

Trilogie gourmande

 



Traiteur des Gourmets

Saint jacques snackée poivre de timut

Tartare de saumon d’Ecosse

Lingot de foie gras aux éclats d’abricots

OU

Saint jacques poêlées, écrevisses,

Beurre blanc à la verveine (chaud)

***

Noisette d’agneau crumble méditerranéen, jus de cuisson,

Mousseline de petit pois, carotte et courgette au cumin, tomate rôtie

OU

Filet de bœuf herdshire, jus corsé au vieux vin,

Purée à l’huile de truffe, poêlée de légumes fondants, tomate rôtie

***

Fromages affinés à l’ardoise sur table

Tome, abondance, reblochon, chèvre

***

Dessert au buffet

Régent au chocolat, framboisier, opéra, tarte aux fruits de saison, salade de fruits frais

Crème anglaise, coulis

Inclus

Mise en place

Personnel de service du cocktail et repas rangement final

Ensemble de la vaisselle

Nappes et serviettes tissus
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