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Repas végétarien sous forme
de différents buffets et

animations

Le Salé
3 pieces apéritives par invité (zéro déchet et zéro vaisselle)

Mini-cheesecakes au saumon fumé
Mini-tartelettes au Brie de Meaux
Assortiments de madeleines salées
Barquettes d’endives et sa mousse au thon

La soupe servie dans son potiron géant

Courges, creme, chataignes grillées et copeaux de mimolette vieille

Le buffet chaud — 1 plat végétarien au choix

Gratin dauphinois / éclats de truffe noire
Poélée de légumes racines anciens (crosnes, navets, carottes blanches, panais...)
Gratin de ravioles drémoises au bleu du Vercors et noix

La Sweet Table décorée « Champétre » - 8 pieéces par personne

Mini-tartelettes «citron meringuées » et « chocolat/orange »
Pyramide de Madeleines (nature, caramel, thé vert matcha et chocolat)
Cornets de bonbons a I'ancienne (berlingots, violette en sucre, nougats...)
Mini financiers nature et pistache
Pommes d’amour

Assortiments de sablés variés
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