Domaine de Badine

L

Repas assis service a table

au Domaine de Badine

Au choix :

Les entrées

1 Saumon réti aux herbes, condiments acidulés, vinaigrette d’agrumes
1 Carpaccio de Boeuf aux asperges fraiches, oignons frits, ciboulette, pé-pites de Foie Gras, coulis de Porto
1 Jardin de légumes croquants et filet de truite gravlax
1 Salade de fruits et Iégumes, cromesquis de canard et oignons confits
melon, salade, petits pois, fraises, graines de courge, vinaigrette cassis
1 CEuf parfait en espuma truffée méli-mélo primeur
1 Tarte feuilletée de Iégumes confit, Burrata et pesto

Les plats

1 Canon de poulet aux champignons frais, pommes de terre et fruits de saison rétis au miel

1 Onglet de veau grillé, aigre douce, écrasé pommes de terre et 1é-
gumes du marché

1 Merlu grillé, Iégumes printaniers, chorizo, crémeux d’herbes fraiches
1 Epaule d’agneau confite légumes printaniers
1 Filet de Lieu jaune, duxelles et creme de champignons de Paris
1 Ravioles Osso Bucco de veau, persil ciselé

Les desserts

1Verrine Panna Cotta mangue
1 Tartelette mousse nougat

1 Cheesecake spéculoos et fruits rouges




Domaine de Badine

1 Mille feuilles vertical de fraises
1 Salade de fruits frais dentelle croustillante et glace de fromage blanc

1 Chouquettes creme fouettée vanillée coulis passion fruits rouges
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