Domaine les 3 Sommets - Hotel Restaurant

L

Formule entrée/plat/dessert
a 45 €

Entrées :
- Déclinaison de betteraves, ballotine de betteraves rouges farcies a la mascarpone, pomme verte, pickles et
purée de betterave
- Mille-feuille d’avocat et champignon, salade de quinoa, marmelade de kumquat et émulsion au citron vert
- Velouté de panais, oeuf parfait et marrons

Plats:
- Noix de veau, gratin dauphinois, petits Iégumes rétis, jus corsé Joue de bceuf confite aux Iégumes, écrasé de
pomme de terre a la ciboulette, jus au thym
- Dos de cabillaud, risotto aux légumes de saisons, sauce beurre blanc
- Risotto asperges et parmesan

Trou chartrousin en option

Desserts :
- Pavlova aux fruits rouges
- Poire pochée au sirop et son sablé
- Entremets chocolats ou Entremets fruits rouges
- Piece montée ou Wedding cake (en supplément)
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