Domaine les 3 Sommets - Hotel Restaurant

L

Formule entrée/plat/dessert
a 49€

Entrées :
- Foie gras au Cognac Vs, oignons confit et brioche toastée
- Noix de Saint-Jacques snackées, purée de topinambours et sauce au beurre blanc
- Mille feuille de saumon fumé, creme yuzu

Plats :
- Plats Paleron de boeuf confit, écrasé de pomme de terre et Ilégumes farcis, jus corsé
- Carré d’agneaux en croute d’herbes, mousseline de topinambours, poélée de chanterelles et jus corsé
- Filet de turbot réti, mousseline de patate douce et Iégumes de saison
- Ravioles a la truffe

Desserts :
- Entremets chocolat ou Entremets aux fruits rouges
- Demi-sphére au chocolat, passion et praliné noisette
- Piece montée ou Wedding cake (en supplément)
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