Hotel du Barry

L

Menu “ Elégance Eternelle"

Entrées

Tataki de thon, gelée pamplemousse betterave, espuma acidulée a la framboise, sésame toasté

Terrine de foie gras, gelée de cerise, chutney de fruits exotiques, salade de
mangue verte, fine tranche de pain d'épices

Velouté d'asperge verte, chair de tourteaux, caviar, creme d’lsigny Combava
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Plats

Cabillaud cuit a la vapeur dans une algue nori, émulsion de coquillages citronnelle et gingembre, crevettes
grises

Boeuf aux oignons confits au poivre Sancho, gnocchis glacés a la sauce mimolette, crumble de truffe noisette

Desserts

Pequillos au chocolat : ganache chocolat noir "Li Chu", huile d'olive extra vierge, sorbet framboise

Pequillos a la fraise : biscuit financier aux pistaches, sirop de fraise infusé a la rose, faisselle, sorbet litchi
jasmin
Collection de petits fours de I'hibiscus
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Boissons

Thé et café
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