Art Chef Traiteur

L

Menu 1

Apéritif
Kir vin blanc, jus de fruits, deux canapés au choix du chef
*skokok

Entrée

Ceépes en raviole et son jus de truffe corse, copeaux parmesan ou royale d’ asperge et ceuf mollet, tartine de
ricotta parfumée a la truffe

kkkok

Plat chaud

Croustillant de carré d’agneau en chapelure Iégére, mille-feuille de Iégumes provengaux

ou

Filet de bar en écaille de Iégumes, barigoule d’artichaut senteur provencale
ou

Supréme de volaille, farci aux morilles, pomme bouchon et petits Iégumes

kKKK

Trilogie de fromages affinés

Accompagnes de salade a I'huile d’olive, pain de campagne et confiture maison
kkkk
Dessert

La piece montée (deux choux caramel par personne)

ou

Entremets saveur au choix brochette de fruits

kkkok

Café et mignardises (1/2 bouteille cotes de Provence par personne) eaux minérales
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