L'Eclaireuse

L

Menu passion

Entrées

Duo de saumon fumé et mariné, Blinis, Iégumes acidulés et beurre citronné

ou

Crémeux de betteraves, mini pavé de saumon, sauce aux herbes et ail

ou

Tartine de tapenade, légumes croquants et tataki de boeuf
ou
Terrine porc au canard, carottes confites, toast grillé
sokkok

Plats

Jambon cuit au feu de bois, sauce Porto, pomme grenaille aux herbes

Oou

Mignon de porc, basilic, mozzarella, et gratin de crozet

Oou

Brochette de poisson du moment, sauce safrané et riz aux légumes de saison

ou

Supréme de poulet, sauce champignon, gratin dauphinois et Iégumes de saison
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Fromage (supplément de 4 €)

Croustillant de brie et pomme

ou

Tartine de Reblochon et abricots sec
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Desserts
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L'Eclaireuse

Entremets aux 3 chocolats (portion individuelle a I'assiette)

ou

Tartelette aux fruits rouges et amandes (portion individuelle a I'assiette)

ou

Piece montée a définir ensemble (Supplément de 5 euros)

ou

Wedding cake sur devis

Cascade d’entremets (supplément de 2 euros par personnes) Parfums au choix : 3 chocolats OU Chocolat noir
70% OU Fruits rouges et amandes OU Mirabelles OU Fruits rouges et noix de coco OU Pistaches et

framboises OU Cerises et tonka OU Chocolat au lait et caramel OU .. o
Citron praliné
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