Philémon Traiteur
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Menu 3

Mise en bouche

Cromesquis de fourme d’Ambert, carpaccio de poire et jeunes pousses
—
Entrée
Noix de Saint-Jacques poélées, espuma coco-citronnelle
——
Plat
Epaule d’agneau de 7 heures, pommes grenailles fondantes et Ilégumes confits
——
Fromage
Fromages a 'assiette : Sélection fermiere AOP au lait cru
—
Dessert
Wedding cake ou piece montée a composer avec notre patissier

kK kk

Café, thé et infusion

Pain, eaux, sel & poivre
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