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Menu Gastronomique

Vin d’honneur

14 amuses bouche par personne:
2 animations, 6 cassolettes et 6 pieces autres.

Mise en Bouche servie a table ( 4 Choix)

Exemple :

Cannelloni de Homard Parmesan Basilic, Coppa Séchée
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Plat servi a table ( 5 Choix)

Exemple :

Parmentier de Gigot de 7 Heures, Jus Truffé
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Plateau de Fromage (3 choix)
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Dessert des mariés a déterminer (Jusque 4 choix)
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Café, Thé, Mignardises (3/Personne) et Corbeille de Fruits de Saison
Sont inclus également :
Les vins, eaux minérales (Evian, Badoit) et softs a volonté.

Les centres de tables fleuries selon saison, chemin de table et noeuds de serviettes
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