L’Art des Mets en Périgord

L

Menu de mariage

Premiere entrée

Velouté de potiron carotte
—
Seconde entrée
Tartare d’esturgeon et mangue, sorbet basilic
—

Plat

Mignon de veau aux champignons

Cassolette de légumes
—
Fromage
Assiette de fromages
—

Dessert

Mini tarte aux noix
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