Chateau de Fontanges

-
Menu 3

Mise en bouche du chef

Entrées

Salade de homard aux agrumes, vinaigrette de carapace
ou
Foie gras de canard réti et son jus au miso, jeune pousse
kkokok
Trou rouergat
kskokok

Plats

Filet de Saint Pierre gratiné, huile de truffe, asperge verte, creme a l'oignon doux des Cévennes
ou

Carré de boeuf d'Aubrac, crémeux de pommes de terre au laguiole fumé dans son jus de viande corsé

kkkok

Fromages

Assortiment de fromages de nos régions

kK kk

Desserts

Assiette de gourmandises, macarons au chocolat, mini Paris Brest, salade de fruits rouges

Piece montée
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