Leroy Event's

L

Elégance

Entrée

Rose de crevettes facon thai et noix de Saint Jacques au Yuzu

ou

Royale au foie gras, émulsion de laitue, lard fumé et sésame torréfié

ou

Bavarois de Saint Jacques, crémeux citron vert et salade folle de choux fleur
ou
Foie gras en trois fagon, poélé, mi-cuit et au torchon.
skokkk

Plat

Souris d'agneau confite sept heures au romarin et son gratin truffé

Oou

Filet mignon de veau en basse température sauce velour des bois, soufflé sarladais et crumble de légumes

Oou

Coeur de magret du sud-ouest, garniture bourgeoise et sauce au vin catalan

ou

Dos de daurade grillé a la provengale, légumes croquants et duo de pomme de terre.
kkskk
Dessert

Rubis chic au fruits rouges

ou

La chocosphére du moment

ou

Trilogie du chef en fonction de vos golts




Leroy Event's

ou

Le luxury au fruits de la passion.

mariages.net


http://www.tcpdf.org

