Alexandre Traiteur

L

Menu comme a la maison pour

30personnes maximum

Entrées froides

Pressé de canard sur verdure au vinaigre balsamique confiture d'oignons

ou

Bodega de salade d'écrevisses aux éclats de mandarine

ou
Entrées chaudes

Filet de merlu sauce hollandaise julienne de Iégumes
ou

Duo de filet de rouget au pesto et poélée méridionale
sokkok

Plats chauds

Supréme de poulet au piment d'Espelette

Oou

Cuisse de canard confite jus a I'échalote
ou
Dos de cabillaud réti beurre blanc ou chorizo
—
Desserts

Moelleux chocolat coeur coulant creme anglaise et confiture d'oranges ameres

ou

Framboisier coulis de fruits rouges

ou

Entremet poire caramel créme caramel
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Alexandre Traiteur

Oou

Saveur trois chocolats croquants, creme anglaise

mariages.net


http://www.tcpdf.org

