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Menu Ambiance : Cocktail 12

pieces & Repas

Cocktail Ambiance 12 piellces :

Les tentations (3 pie[lces par personne)
Macaron al] la truffe & vanille, e[Jclats fleur de sel

Brochette de poulpe, gambas et chorizo aux e[l pices

Les variations (2 pie[lces par personne)
Fine pince de boeuf cre[Jme d’ail et le[Jgumes braise[]s

Burger de crevettes & e[/mulsion de rouille maison

La de[lcorative (2 pie[lces par personne)
Mille-feuille de volaille et Comte[] affine[], releve[] au tandoori

Cupcake sale[] au saumon et e[lpices Zaatar & chantilly de che[lvre frais

La savoureuse (1 pie[l ce par personne)
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Tatin de foie gras de canard, pommes & pain d’e[]pice

La piell ce chaude (1 pie[lce par personne) | En passage

Gyozas de le[J]gumes sauce aigre douce
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Animations gourmandes pre[] pare[]es devant les convives (4 pie[lces par personne)

3 animations au choix | En deux temps
Ve[lritables ravioles de Royan au pecorino affine[] et tomates confites
De[lcoupe de tataki de saumon & thon releve[ls au soja et gingembre
Del]coupe de jambon Serano, crostini et caviar de tomates se[lche[les

Pre[lsentation de foie gras frais mi-cuit au Sauternes & assortiment de brioches, chutney de figues

Animation Street food (co(t supplémentaire)
Mini tacos de beeuf all la truffe
Brochette de volaille Teriyaki

Burger de St Jacques et e[lcrevisse

Option barbe a[] papa de foie gras

Le cocktail comprend :

Eaux mine[Jrales plates & gazeuses (bouteilles en verre)
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Coca cola et Jus de fruits

Verrerie, Serviettes cocktail, Vasque Nappage & De[lcoration florale e[l pure[le des buffets

L'entrée (au choix) :

Mi cuit de foie gras de canard & sa compote[le de mangue, sel de Gue[lrande
Cre[lmeux de panais, coeur de noix de St Jacques & copeaux de chorizo grille[] en verrine
Gaufre de seigle aux gambas et e[]crevisses releve[]es a[l I'huile de truffe, caviar & poivrons rouges
Terre & mer de tataki de boeuf & de saumon gravlax, cre[lmeux de jeunes pousses d’e[lpinard
Buns roll d’effiloche[] de veau, e[Jmulsion de morilles
Copeaux de bresaola & mi-cuit de thon, mousse de petits pois & graines de tournesol en verrine

Duo chaud-froid de foie gras de canard « Maison », chutney de figues & brioche tranche[le (co(t

supple[lmentaire)
Le plat (au choix) :

Cuisseau de veau cuit a[] basse tempel]rature, jus re[lduit au romarin (flambe[] au cognac devant les
convives)
Suprellme de pintadeau ro[Jti & cre[Jmeux lie[] aux e[ltrilles
Magret de canard marquel] au caramel, gingembre et citron vert
Paleron de boeuf confit au vin rouge, jus court au tamarin
Filet de maigre aux algues et nage de verdurette
Pie[lce de veau braise[] aux girolles, jus releve[] aux jeunes baies
Pave[] d’agneau cuisine[] au beurre d’ail noir & sarriette, sauce acidule(]e
Filet de beoeuf grille[] all la fleur de sel, jus parfume[] aux champignons de saison (co(t
supple[] mentaire)

Risotto de ce[lre[lales all la truffe, gambas royales & filet de rouget, coulis de homard (colt

supplellmentaire)
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Les accompagnements (2 au choix) :

Pommes grenailles al] la fleur de sel
Assortiment de le[Jgumes de saison
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Cre[lmeux de polenta & petits le[J]gumes
Champignons forestiers prestiges
Gratin dauphinois al] I'ancienne
Dariole de courgettes et poivrons
Riz blanc Arme[lnien aux amandes effile[Jes

Tagliatelles de le[J]gumes

Plat servi avec deux accompagnements et une tomate grappe ro[Jtie au thym
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Gourmandises des pallturages (au choix) :

1/3 de Saint Marcellin affine[] & Fromage blanc a[] la cre[lme

Sur plateau (cagette en bois), assortiment de quatre fromages :

Bleu d’Auvergne, St Nectaire, Comte[] affine[] & St Fe[llicien (colt supplémentaire)

Accompagnel]s de son pain aux noix
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Fellerie de douceurs

Pre[]sentation au buffet puis assiette gourmande servie a[] table

Finger intense au chocolat noir et feuillantine
Verrine aux saveurs de spel]culos, biscuit et compote[le aux fruits rouges
Sable[] et do[lme cre[Jmeux citron meringuel], zeste de citron vert

Brochette de fruits frais de saison (ananas, kiwi, raisin noir)

Pyramide de macarons servie avec le cafe[] au buffet
Mise a[] disposition d’une fontaine de champagne
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