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Menu Evidence : Cocktail 17

pieces & Repas

Cocktail 17 pie[lces & repas :

Les variations (2 pie[lces par personne)
Fine pince de beoeuf, homard & fondant de ce[lbette

Burger d’effilochel] de veau et tomates jaunes

Les tentations (3 pie[lces par personne)
Macaron de foie gras de canard & confiture de figues
Pe[Jtale de magret sellche[] al] la fleur de sel, framboise & gaufre aux cellre[]ales

Bretzel revisite[] de volaille carame(llisell, coriandre et saute[] asiatique

Les de[lcouvertes (2 pie[lces par personne)
Pain au se[lsame, chair de crabe au curry vert & ceufs de brochet fumells

Financier au pesto de basilic, mozzarella & chiffonnade de bresaola

Les savoureuses (2 pie[lces par personne)
Sable[] aux oignons, fle[Jtan fume[] & piperade de poivrons rouges

Entremet de truite et cabillaud, sable[] au fromage et pickles de le[Jgumes
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La piellce chaude (1 pie[lce par personne) | en passage

Mandu de vermicelles et le[lgumes al] la citronnelle (sauce soja)
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Animations gourmandes pre([] parel] es devant les convives (7 piellces par personne)

4 animations au choix | en deux temps
Vel[lritables ravioles de royan al] la cre[Jme de ce[lpes
Pochel] de noix de st jacques et saumon aux saveurs asiatiques -
Dellcoupe de travers de boeuf confit et jus glace(]
Persillade de grenouilles, de[lsosselles & coulis de poivrons rouges -

Foie gras poelllel] a[] la fleur de sel et brioches

Animation street food (Co(t supplémentaire)
Mini tacos de boeuf a[] la truffe
Brochette de volaille teriyaki

Burger de st jacques et e[| crevisse

Option barbe a[] papa de foie gras
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Amuse-bouche (Au choix) :

Tronc[Jon de gambas royale & corse[] de citron vert, pain foccacia
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Demi-coque de macaron a[] la vanille, foie gras aux saveurs exotiques
DelJlice de thon mi-cuit marine(], jeunes pousses d’e[|pinard et craquant de gressins
Comme un ravioli betterave, coeur de saint jacques & cre[lmeux aux saveurs de cellleri

De[lclinaison d’ceufs de caille et magret fumell, siphon de champignon & toast grille[]
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Plat (Au choix) :

Cuisseau de veau cuit a[] basse tempel]rature jus re[Jduit au romarin (flambe[] au cognac devant les
convives)
Suprellme de pintadeau ro[Jti & cre[Jmeux lie[] aux e[ltrilles
Magret de canard marquel] au caramel, gingembre et citron vert
Paleron de boeuf confit au vin rouge, jus court au tamarin
Filet de maigre aux algues et nage de verdurette
Pie[lce de veau braise[] aux girolles, jus releve[] aux jeunes baies
Pave[] d’agneau cuisine[] au beurre d’ail noir & sarriette, sauce acidule[]e
Filet de boeuf grille[] all la fleur de sel, jus parfume(] aux champignons de saison (Co(t
supplémentaire)

Risotto de ce[lre[lales all la truffe, gambas royales & filet de rouget, coulis de homard (Colt

supplémentaire)
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Les accompagnements (2 au choix) :

Pommes grenailles al] la fleur de sel
Assortiment de le[Jgumes de saison
Cre[lmeux de polenta & petits le[Jgumes
Champignons forestiers prestiges
Gratin dauphinois a[] I'ancienne
Dariole de courgettes et poivrons
Riz blanc arme[/nien aux amandes effile[Jes

Tagliatelles de le[Jgumes

Plat servi avec deux accompagnements et une tomate grappe ro[Jtie au thym
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Gourmandises des pallturages (Au choix) :
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1/3 de saint marcellin affine] & fromage blanc a[] la cre[lme

Sur plateau (cagette en bois), assortiment de quatre fromages :

Bleu d’auvergne, st nectaire, comte[] affinel] & st fe[llicien (colit supplémentaire)

Accompagnel]s de son pain aux noix
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Fe[]erie de douceurs

Pre[lsentation au buffet puis assiette gourmande servie a[] table

Finger au citron de Sicile et croustillant de chocolat blanc
Verrine aux fruits rouges et e[/ clats de caramel
Sable[] et do[Jme cre[Jmeux aux chocolats

Brochette de fruits frais de saison (ananas, kiwi, raisin noir)

Pyramide de macarons servie avec le cafe[] au buffet
Mise al] disposition d’une fontaine de champagne
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