Golf de la Bresse - Le Jacques
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Menu Tendresse

Cocktail du vin d’honneur

8 pieces & 1show cooking
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Entrée

Traditionnel foie gras au Porto
Chutney pomme et figues, brioche toastée et caramel au vieux Porto
——
Carpaccio de St-Jacques

Pickles de légumes, gel aux fruits de la passion et tuile croquante
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Plat

La volaille de notre région
Ecrasé de pomme de terre truffée, sauce creme au vin jaune et champignons
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Filet de bar juste saisi
Risotto safrané, jeunes légumes glacés, émulsion au citron noir
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Fondant de boeuf cuisson douce d’une nuit
Pomme de terre rate confite aux herbes, carotte rétie et jus corsé au poivre fumé
—

Dessert

Farandole de mignardises
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