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Menu plaisir

Amuse-bouche

Tartelette aux champignons
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Entrée

Foie gras de canard poélé, butternut réti, jus corsé aux herbes
ou
Muge marinée a I'huile d'olive et Iégerement fumée, creme de raifort, poudre d'herbes iodées
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Plat

Filet de la péche du jour snacké, salsifis et Iégumes oubliés rbtis, jus de crustacés, purée d'ails confits

ou
Magret de canard cuit en croute de foin, fricassée de champignons et topinambour, jus corsé
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Dessert

Ananas réti au miel de chéataignier, créeme légeére et tuile a la noix de coco
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La noisette torréfiée, creme pralinée, biscuit au persil et tuile au cacao
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