
Un Chef Dans Ma Cuisine 34

Exemple de cocktail
Prix :65,00€

Pièces cocktail

Œuf brouillé dans sa coquille, chantilly à la truffe d'été

La courgette façon "Apéricube", sablé et parmesan

Saumon gravlax à la betterave et limoncello, fine gelée au soja et sésames grillées

Foie gras de canard en crème onctueuse, chantilly au vinaigre balsamique

Emulsion de petits pois et ricotta, menthe fraîche, pain croustillant

Lamelles d'encornets, citron vert et chorizo

Légumes de saison confits au thym frais, crumble au parmesan

La baratina façon panacotta, jus de tomates réduit et basilic

Huître de Bouzigues en fine gelée de tomates, chantilly poivrée

OU

Tartare de thon au Yuzu, mayonnaise allégée au wasabi

Mignardises

Chou à la mascarpone et vanille, fruits de saison

Tarte revisitée aux citron jaune et vert, les zestes confits, meringue croustillante

Verrine au chocolat noir et carambar, pâte au praliné

Assortiment de macarons
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