Chateau d’Epeyssoles

L

Menu Silver

Entrées

Compotée de Cuisses de Canard confites marbrée de Foie Gras, Chutney de Tomate-Figue a la Cardamome
ou
Fraicheur de Saumon saumuré, Aubergine et Piments doux a I'Huile de Gingembre
ou
Soupe glacée, Velours rouge au Gingembre et Poivrons doux, Salpicon de Grosses Crevettes

Plats

La Volaille de Bresse a la Créme & Riz Pilaf
ou
Le Bar dans une Mariniére d’Aromates et d’Herbes
ou
Plat végétarien au fil des Saisons

Votre Choix parmi les Desserts

* En supplément, le café et mignardise servi a table a 3€ par personne, pour tous les convives
* En supplément, Fromage Blanc a la créme ou Assiette de Fromages secs (9€ par pers.)
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