Chateau d’Epeyssoles

L

Menu Platinium

Entrées

Les fameuses Ravioles de Langoustines au jus de Bouillabaisse anisé
ou
Le Paté en cro(ite marbré de Foie gras, jus miroir a la Syrah
ou
Dos de Bar réti au Vin Jaune et Mariage d’Epices avec quelques Légumes tendres

Plats
Filet de Boeuf en cro(ite, Sauce Royale au Foie Gras et Porto, Fricassée de Champignons des Bois, Tomates
confites et Carottes fondantes
ou
Filet de Canette de la Dombes a I'Orange comme Autrefois
ou
Plat végétarien au fil des Saisons

Une Garniture au choix :
Méli-mélo de Légumes ou Crépes Vonnassiennes
Riz Pilaf au suc de Tomate acidulé ou Millefeuille de Pomme de terre aux Champignons de saison

Votre choix parmi les Desserts
* En supplément, le café et mignardise servi a table a 3€ par personne, pour tous les convives
* En supplément, Fromage Blanc a la creme ou Assiette de Fromages secs (9€ par pers.)
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