La Ferme du Bois aux Dames

L

MENU mariage

Menu en repas a l'assiette, entrée, plat, fromage et dessert buffet
- Vin d’honneur
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2 coupes de Soupe champenoise au zeste de citron vert et framboise fraiche Ou 2 verres de punch/pers &
Soft
(Jus d’orange, jus de pomme, coca-cola, Fanta, eau plate et eau gazeuse)

Compris dans le menu, 2 Boules de Pain, Eau plate, eau gazeuse

ENTREE

Le nordique Paris-Brest revisité, Saumon, avocat et chantilly fraicheur aux herbes
Ou

L’ltalien Paris-Brest revisité, jambon fumé, pesto tomate copeaux parmesan, roquette et chantilly fraicheur aux
herbes

Ou
Médaillon de foie gras, confiture d’échalotte balsamique réduit épicer et toast de brioche (supp 3.2€/pers)
Ou
Pana-cotta d’asperge vert et Saint-Jacques en duo de gambas, concassé de tomates colorées et chiffonnade

de légumes et salade d’herbes (supp 3.8€/pers)

Ou
Roulé de Tians de Iégumes rotis a la fleur de thym en coeur de caviar d’aubergine truffé (végétarien)

Ou

Duo de saumon avocat sur lit au sésame torréfier

PLAT
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Lieu cuit a I'unilatéral sur lit de fondue de poireaux, accompagné de riz nacré, sauce chlorophylle tranché
Ou

Saumon réti accompagné de risotto de fregola a I'ancre de seche méli-mélo de légume du marché, sauce au
sel noir

Ou

Supréme de volaille réti sur lit d’écrasé de pomme de terre au beurre noisette et ail confit, Iégumes rotie,
sauce au foie gras ou sauce aux bries de Melun

Ou

Filet mignon de veau en crémeux de morilles, rosace de pomme de terre truffé et Iégumes du marché (supp
2.00€/pers)

Ou

Filet de Boeuf accompagné d’un écrasé de patate douce et chiffonnade de I[égumes sauce en duo de foie gras
(supp 5.00€/pers)

Ou

Tagliatelles de lentilles corail aux asperges et chévre surmontées de ses pépites de noix torréfiées
(végétarien)

FROMAGE
Duo de fromage (Brie et comté), Accompagné de son mesclun sauce balsamique

Ou
Trios de fromage (Brie, comté et chevre), Accompagné de son mesclun sauce balsamique (supp 1.00€/pers)
Ou

Assortiment de 5 fromages en buffet (Brie, comté, chévre, bleu, abondance) servi avec un assortiment de pain
et accompagné de son mesclun sauce balsamique (supp4.50€/pers)

DESSERT sur Buffet

Cascade de flate
(Hors champagne)

&

Pieéce montée 2 choux/pers
Ou

Piéce montée 3 choux/pers (supp 1.50€/pers)
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Ou
Cascade de 2 entremets

(Chocolat, fruits rouge, caramel ou gout a définir)

Ou
Cascade de 4 entremets

(Chocolat, fruits rouge, caramel ou gout a définir) (supp 4.20€/pers)
Ou
Pyramide de 2 macarons/pers

Ou
Naked cake, en glagage sur simple demande

Ou
Wedding cake (A partir de 8.00€/pers en supp)

- Nappage et serviette compris pour buffet vin d’honneur et table repas adulte
- Service Compris : forfait de 8h de présence avec possibilité heure supplémentaire, hors vaisselles, hors vin
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