
Cook And Make

EVJF
Prix :390,00€

Cours de Pâtisserie Spécial EVJF – Un Moment Gourmand et Inoubliable !

Vous cherchez une activité unique et conviviale pour célébrer l’EVJF de la future mariée ? Offrez-lui, ainsi qu’à

ses amies, un cours de pâtisserie privé dans notre laboratoire !

Plongez dans l’univers sucré de Cook And Make Pâtisserie Chocolaterie à Tréméreuc pour un moment 100%

gourmand.

Sous la guidance de Marine Bavant, maître artisan chocolatiere-pâtissiere, apprenez à confectionner des

desserts aussi beaux que délicieux, dans une ambiance chaleureuse et détendue. Que vous soyez débutantes

ou expertes, ce cours est conçu pour toutes !

Vous pouvez choisir entre c’est deux versions:

-un cours sérieux pour apprendre la technicité.

-un cours très challengeant pour s’amuser et profiter d’un cours de pâtisserie tout en rigolant!!!

Et ce n’est pas tout ! À la fin de l’atelier, vous repartirez avec vos créations, prêtes à être dégustées lors des

festivités. Un souvenir sucré qui restera gravé dans vos mémoires… et vos papilles !

Inclus dans l’offre :

Atelier privatif pour le groupe

Toutes les matières premières fournies (ingrédients locaux)

Les conseils d’une maître chocolatiere-pâtissiere

Un moment de partage et de rires autour de la pâtisserie

Vos créations à emporter

Durée : 2h30 à 3h

Tarif : 65€ par personne.

Lieu : Notre laboratoire à Tréméreuc.

Réservez dès maintenant et faites de cet EVJF un moment magique, sucré et plein de complicité !

TEL: 07.87.96.99.94

Vous choisissez la FORMULE COMPLETE EVJF ? Laissez-nous vous offrir une journée inoubliable !

 



Cook And Make

Plus besoin de vous casser la tête à chercher des activités et à jongler avec l’organisation, nous avons créé LA

formule parfaite pour un Enterrement de Vie de Jeune Fille mémorable !

Au programme :

�� Matinée pâtisserie : Commencez la journée par un cours de pâtisserie avec notre talentueuse cheffe

pâtissière chocolatière, diplômée du CAP Pâtissier/Chocolatier et lauréate du concours de Meilleur Apprenti

de France en chocolaterie. Vous avez le choix entre un challenge fun et dynamique ou une session plus

classique pour apprendre les secrets de la pâtisserie. Laissez libre cours à votre créativité gourmande !

�� Déjeuner délicieux : Restez sur place pour savourer un repas préparé avec amour par notre cheffe Marine,

qui saura ravir vos papilles après cette matinée créative. (25€ chacune).

��‍♀️ Après-midi détente : Ouvrez les portes de l’espace bien-être pour une pause relaxation bien méritée.

Manon Massage vous propose des massages individuels et un accès à l’espace bien être pour une ambiance

zen et cocooning, où chacune d’entre vous pourra se détendre en toute sérénité.

Son site web: https://manon-massage.fr

Le petit plus:

Pour optimiser votre temps, nous vous proposons les services de Nadège GESRET, qui vous fait découvrir

des massages spécialement dédiés à votre cuir chevelu. Ce massage combine bien-être pour vous et soin

pour vos cheveux, créant un véritable moment de relaxation. Le drainage de votre cuir chevelu lui redonnera

toute sa vitalité.

Le contact de Nadège GESRET:

tel: 06.16.43.10.06

Le logement:

“Neisik Kloz” ou « Le nid où l’on naît, d’où on s’envole », une maison typique bretonne, mitoyenne de bourg,

vous propose un joli nid douillet de 110m2, en plein cœur de Saint-Briac-Sur-Mer.

Proche des commerces, des terrasses sur la place et des restaurants aux alentours, notre gîte a une capacité

d’accueil de 7 personnes.

Vous souhaitez découvrir davantage la côte d’Emeraude ?

La commune compte plusieurs monuments historiques dont son église du XVIIème siècle ou encore le

château du Nessay datant de 1882.

De nombreuses plages sont accessibles par le GR® 34 ou le « sentier des douaniers » et vous offrent de

nombreuses vues sur la côte et la campagne environnante.

le lien vers Airbnb:

https://www.airbnb.fr/rooms/1194011629416106072?guests=1&adults=1&s=67&unique_share_id=7b3be402-4ee

3-42a8-80be-ba1ff43dcb43
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