
Valérie Pons - Restaurant Traiteur du Fort

Gamme Tradition - Tentation
Prix :34,90€

Entrée

Rubis & vertige : salade fraîcheur “rubis rouge” (exclusivité à base de poivrons rouges servie au negresco à

nice), amandes et mozzarella Bleu blanc coeur Avec son verre dégustation tiramisu courgettes fêta

La veggie tradition : cappuccino de patate douce au lait de coco et chips parfumées, noix de cajou et noisettes

Douceur océane : tartare de saumon façon thaï sur son lit d’avocat, mousse lactée et ananas

Délice d’un jardin gascon : salade mêlée aux gésiers tièdes avec fleur de magret séché au tartare de tomate

(supplément foie gras : 8€)

Viande ou un poisson “tradition tentation” avec son accompagnement au choix

Dos de colin à l’espagnole (poivrons et ail grillés, huile d’olive)

Vol au vent aux fruits de mer et colin crème de curry

Cœur fondant de la ferme : ballotine de poulet farcie de tome du ramier et chorizo de canard, sauce crémée

chorizo

Cuisse de canard rôtie au jus (avec 1 sauce au choix)

Cuisse de canard confite

1 formule fromage

Portions de fromages artisanaux accompagnées d’une assiette individuelle de salade mêlée aux noix

Ou

Pièce montée de fromages (supplément 5€50)

+ La mise en scène et service de votre dessert

+ Café en buffet (offert)
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