Cimara

L

Buffet franco-thailandais

Ce menu est un ensemble d'amuse-bouches, parfaits pour un buffet apéritif.
Les bouchées du moment :

-Blinis maison au sarrasin, billes d'eau de tomate et saumon fumé citronné ;
-Tartelettes a la créeme de petit pois au curry vert, dés de poulet caramélisé ;
-Oeufs mimosas a la mayonnaise au saté et piment d'espelette ;
-Tartelettes a la creme de comté et pickles de téte d'asperge verte ;
-Brochettes de poulet yakitori ;

-Tartelettes a la creme de queue d'apserge au lait de coco, champignons rétis au beurre ;
-Endives au houmous de betterave au sésame, noisette torréfiée et menthe ;
-Tomates cerises au caramel de sésame ;

-Brochettes au boeuf-basilic thailandais ;

-Brochettes japonaises au tofu et a la courgettes.
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