La Trame Evénementielle
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Menu Henri IV

L’apéritif (+ 9€ en supplément)
Assortiment de 6 pieces froides
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Les entrées

Ravioles de betteraves au fromage de brebis, pesto et roquette aromatisé a I’huile de noisette
Filet de rouget accompagné d’une mousseline de carotte et sa creme de courgette
Burrata crémeuse sur salade de tomates cerise et fraises, huile de basilic
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Les plats

Supréme de poulet jaune au bouillon d’herbes folles
Traditionnelle carré de porc réti au cidre et miel
Filet de merlu blanc poché au yuzu
Accompagné de ses deux garnitures
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Les desserts

Tartelette bourdaloue et sa quenelle a la féve de tonka
Mille-feuille revisité vanille et caramel
Made in normandie - pommes caramélisées et calvados

Assortiment de boissons non alcoolisées (eau plate, eau gazeuse, coca-cola, perrier, jus de fruits)
Petit pain et baguette

kkkk

Café & thé
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