
La Trame Événementielle

Menu François 1er
Prix :57,00€

L’apéritif  (+ 9€ en supplément)

Assortiment de 6 pièces froides

****

Les entrées

Traditionnel foie gras mi-cuit et sa compotée de mangue, brioche tiède

Céviché de daurade royale aux agrumes et pickles d’oignons rouge

Pavé d’andouille de vire et noix de st jacques, accompagné de sa crème de vinaigre

****

Les plats

Pavé de cabillaud rôti au bacon et au thym, accompagné de sa purée de petit pois,

Tournedos de canard rossini et son jus de truffe,

Quasi de veau, cuisson lente et sa sauce aux cèpes,

Accompagné de ses deux garnitures,

****

Les desserts

Petit gâteau, biscuit à la pistache et sa mousse onctueuse à la vanille, cœur coulant à la cerise infusé à

l’estragon

La fameuse tarte tout choco

Chou craquelin framboise passion

****

Assortiment de boissons non alcoolisées (eau plate, eau gazeuse, coca-cola, perrier, jus de fruits)

****

Petit pain et baguette

****

Café & thé
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