Chateau de Villars

]
Exemple de menu

Entrées

Carpaccio de Saint Jacques mariné aux agrumes, mousse de raifort

Foie gras sur pain de campagne toasté, réduction de condrieu et poires caramélisées
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Plats

Filet de veau, jus corsé, crémeux de panais et poélée de champignons

Dos de merlu basse température, caviar d'aubergine, sauce vierge aux capres
—
Fromages
Plateau de fromage du Pilat
—

Desserts

Entremet au choix : fruits de saison, chocolat, caramel, vanille, ...



http://www.tcpdf.org

