Hotel Des Pécheurs

L

MENU MARIAGE (option 1)

Apéritif au prosecco

Croquettes de riz aux calamars et crevettes
Chou salé farci a la stracciatella et marlin fumé
Crou(ton croustillant a la creme de cheévre et saumon
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Entrées

Petite brochette de thon aux graines de pavot
Poulpe grillé sur un jardin de Iégumes, creme de haricots cannellini et chips de pomme de terre violette
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Pates

Petits gnocchis frais aux fruits de mer
Orecchiette a la creme de fleurs de courgettes et quenelle de ricotta a I'orange sanguine
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Poisson

Roulade de bar cuite a la vapeur avec mousse au greco di tufo et échalote
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Extras

Géateau de mariage : 16 € par personne boissons non comprises dans le prix



http://www.tcpdf.org

