Hotel Des Pécheurs
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MENU MARIAGE (option 3)

Apéritif avec Champagne

Huitres Gillardeau
Boutargue de thon rouge de Cabras
Carpaccio de sériole de Méditerranée

Poulpe au sésame et soja, sur parchemin au charbon végétal
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Entrée

Tartare de gambas rouges de
Mazara del Vallo, creme d’avocat

Au centre de la table

Petite friture de poisson accompagnée
de légumes croquants
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Pates

Linguine au homard et tomates datterino

Maltagliati de pate fraiche a la betterave,
sauce sicilienne et creme de burrata
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Poisson

Denti de nos mers en crolte de sel,
accompagné de spaghettis de légumes
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