
Umami Chef Privé

Suggestion cocktail
Prix :25,00€

Assortiment de makis

Maquereau de la criée de Capbreton, carottes glacées et nectarine. Crème coco citron vert et coriandre.

****

Poulet & korma

Dans son Pani Puri, sauce korma traditionnelle à la noix de cajoux, suprême de poulet cuit sous vide, pickles

d’oignons rouges et coriandre.

****

Macarons & foie gras

Macarons poudre de pain d'épice, foie gras de la ferme Darrigade (Soustons), Gelée de cidre de Mayenne

(Craon).

****

Boeuf à la syrienne

En cuillère, Boeuf saisi à la flamme sur sa sauce muhamarra aux poivrons rotis et citron. Chips de petits pois.

****

Atelier yakitori

Brochettes de volaille du Sud-Ouest marinés. Sauce Yakitori.

****

Délice de betterave

Betterave cuisson Haselback, romarin et huile d'olive sur son crackers de noisettes. Chèvre frais (BENESSE

MAREMNE) fumé.

****

Truite du Pays Basque

En cuillère, siphon de petit pois au raifort, truite du pays basque à la flamme et chips de petit pois au piment

d’espelette. Emulsion de menthe.
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