Le Moulin d'Orgemont

L

Formule "Prestige' - MENU LE
FAUBOURG

Apéritif :
Coupe de champagne & spiritueux et soft
Soft drink et Cocktail de Fruits exotiques sans Alcool Maison
(a discrétion)
6 bouchées traiteur par personne

Boissons :
Vin rouge "Saint Emilion" et blanc "Muscadet" - a discrétion
Eaux Minérales Plates ou Gazeuses - a discrétion
Café ou thé - a discrétion

**Entrées :
La Pasteque et tomate cerise en salade, mousse de chevre, vinaigrette pasteque, framboise et pistaches
torréfiées
ou
La Burrata crémeuse, coulis de péquillos, fraises, tomates cerises, crumble de pain au paprika
ou
Le Saumon gravlax en carpaccio, huile d’aneth, créme de céleri et orange

**Plats :
Le Végé, risotto au lait de coco d’asperge, tomates cerises rbties, crémeux balsamique, et asperges grillées
ou
La Ballotine de volaille au pesto rosso et mozzarella, écrasé de pomme de terre et jus de basilic
ou
Le Saumon en pavé cuit sur la peau, courgette rétie a la féta, creme de saumon fumé et pesto

**Fromages :
Les Fromages, Affinés, noix et mache

**Desserts :
Le Riz au lait de coco, marmelade de mangue a la féve de tonka, coulis passion
ou
Le Cheesecake base biscuit spéculoos, fraises fraiche, coulis fraise menthe poivré
ou
Le Finger
Nougat, ganache chocolat au lait, coulis chocolat noir, éclats de chocolat blanc et noisette torréfiées
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