Le Moulin d'Orgemont

L

Formule "Prestige' - MENU LE
MOULIN

Apéritif :
Coupe de champagne & spiritueux et soft
Soft drink et Cocktail de Fruits exotiques sans Alcool Maison
(a discrétion)
6 bouchées traiteur par personne
Boissons :
Vin rouge "Saint Emilion" et blanc "Muscadet" - a discrétion
Eaux Minérales Plates ou Gazeuses - a discrétion
Café ou thé - a discrétion
**Entrées :
Le Foie gras, maison au cognac francais, chutney d’oignon rouge, toasts briochés “artisanaux”
ou
La Pomme de Terre, et rutabaga croustillant, confit d’oignon rouge, aioli au raifort et radi pourpre

ou

Cigare de Canard, confit et duxelles de champignons, guacamole, condiment de légumes croquants et pomme
caramélisée au Calvados

**Plats :

L’Epaule d’Agneau, braisée et confite aux olives de kalamata, galette de pomme de terre croustillante, caviar
d’aubergine, jus de viande

ou
Filet de Bar, carotte et panais glacés, creme d’ail au cajun, perle de citron poivre
ou
Le Paleron de boeuf, brocolis en deux fagons, pomme fruit, pistache, jus de viande corsé au cassis

***Desserts :
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La Pavlova, au sésame noir, coeur coulant mangue et yuzu, ganache chocolat au lait, mangue fraiche
ou
La Brioche artisanale, facon pain perdu, poire caramélisée, coulis de chocolat
ou

Le Biscuit, facon finger aux pépites de chocolat, coeur caramel et cacahuéte salée, ganache chocolat noir,
framboise
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