
Château d’Hénonville

Menu traiteur mariage prestige

by LMDS (pour exemple)
Prix :65,00€

Apéritif

Verrines de gaspacho tomate et basilic

Brochettes de crevettes marinées au citron vert

Mini-bouchées campagne et chutney de figue

Canapés de saumon fumé à l'aneth

Gougères au fromage fondant

****

Entrée

Tartare de thon rouge et avocat, agrémenté de fruits de la passion

****

Plat principal

Filet de bar à la sauce beurre blanc, risotto crémeux et asperges

Filet de boeuf Rossini : filet de boeuf grillé, foie gras poêlé, sauce au vin rouge sans alcool et truffes.

****

Fromage

Plateau de fromages affinés (Brie de Meaux, Comté, Roquefort, Chèvre)

 



Château d’Hénonville

Accompagné de pain aux noix et fruits secs

****

Dessert

Pièce montée de choux à la crème et caramel croquant

Tartelette aux fruits rouges et mousse légère de mascarpone.

****

Boissons

Eau minérale, jus de fruits, thé, café.

Tout nos menus restent personnalisables selon vos désirs.

Possibilité de faire des testings à domicile*
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