Chef Fab'

L

Cocktail dinatoire

Premier service

Plateau de charcuterie ibérique, beurre baratte et toasts artisanaux chanteracois
Plateau de fromages et toasts artisanaux chanteracois
Plateau de légumes croquants et créme a la ciboulette
Focaccia de saumon fumé et creme a I'aneth
Focaccia de boeuf Angus et sauce tartare
Taratre de crevettes a la mangue
tapenade aux olives noirs

houmous aux épices douces

Deuxiéme service

Mini burguer éffilloché de canard et pommes
Mini Brochette de magret cuit sur le moment
Mini Brochette de gambas et jus de crustacés
Samossa chévre et miel ou autre selon vos godts
Pomme de terre facon sarladaise

Fricassés de légumes du moment

Desserts

Mousse au chocolat d'Audrey
Cannelé du chef
Financier noix et framboise

Dune d'Arcachon

Prestation food truck - région bordelaise et dordogne Minimum 30 personnes
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