La Gentillere

L

Menu Elégance

Entrée :
Terrine de foie gras, confit d'abricot au romarin, pain de campagne, salade mélée
ou

Lobster roll — bun feuilleté garni de chair de poisson et de homard, guacamole, mayonnaise, ciboulette,
salade mélée

Plat :

Magret de canard cuit a basse température, sauce aigre-douce, pomme de terre grenaille, tomate cerise et
petits légumes glacés

ou

Paleron de veau confit, sauce morille au vin jaune, pomme de terre grenaille, tomate cerise et petits Iégumes
glacés

ou
Echine de porcelet confite, jus corsé, pomme de terre grenaille, tomate cerise et petits Iégumes glacés

Fromage : Plateau servi sur table (fromages secs / fromage blanc sucré) ou Assiette de fromage sec ou
fromage blanc

Dessert : Buffet des mariées
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