La Gentillere

L

Menu Elégance

Entrée
Foie gras de canard au torchon, accompagné de chutney de mirabelles et pain d'épices toasté
ou
Salade Océane
saumon fumé, pétoncles, rouget, crotons de rillettes de thon
Plat

Filet de veau cuit a basse température, nappé d'un jus au poivre de Sichuan, servi avec un mille-feuille
de pommes de terre et un flan de légumes, et tomates cerises

ou

Moelleux de pintade aux écrevisses, senteur d’été, accompagné d'un mille-feuille de pommes de terre, flan de
légumes et tomates

Fromage :
Plateau sur table (fromages secs / fromage blanc sucré)
ou
Assiette de fromage sec ou blanc

Buffet des mariées*
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