Chateau Couronneau

L

Cochon a la broche & gratin

dauphinois

Porc noir Gascon bio roéti a la broche

Cuit lentement au feu de bois pendant plusieurs heures jusqu'a obtenir une peau croustillante et une viande
fondante

Gratin dauphinois traditionnel

Pommes de terres fondantes, creme fraiche et [égere touche d'ail gratinées.

Salades de saison

Une sélection de salade fraiches préparées avec les produits de saison

Pain de campagne
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