
Diligence Traiteur Événementiel

Menu Saveurs du Coeur

2022-2023

Nos entrées

Tartare de Saint-Jacques mariné au citron vert et gingembre

OU

Les croquants du jardin, sa pensée violette, sur sa mousse de poivre du Sichuan (Mini betterave, tomate

grappe, radis noir, betterave Chioggia, choux fleur violet, endive, mini courgette, carottes jaune, orange et

violette)

****

Nos plats

Saumon cuisson unilatéral sur coulis d'asperge vanillée, quenelle de risotto au Combava pensée violette,

fenouil et carotte glacés du jardin

OU

Demi-magret de canard du Sud-Ouest au Porto (chicorées, mûres et noix), gratin de pomme de terre à la truffe

et carottes glacées du jardin

****

Buffet de fromages

Planche de fromages secs de La Jasserie Saint André

OU

Fromage blanc accompagné de coulis et sucre

****

Buffet gourmand du Chardon bleu

1 brochette de fruits / 1 mignardise / Bar à glace 1 boule

Au choix, une part d’entremet ou pièce montée (2 choux)
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