1'Eau Vive - VlpBauges

L

Valse des saveurs

Entrées :

Duo de Saumon et Saint-Jacques en mise en bouche accompagné d'un kir boisé

Plats :

Pressé de canard au foie-gras, chutney d'oignons

ou

Tartare de jambon de Savoie et tomates confites

kokk
Cassolette d'écrevisses aux cepes et ail des ours

ou

Joue de porcelet confites, jus de miel et romarin (servi avec un écrasé de vitelottes, poélée de carottes
pourpres et grappe de tomates roties)

Desserts :

Duo de fruits rouge "fagon Tiramisu"

ou

Moelleux pur chocolat, coeur coulant au caramel a la fleur de sel
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