Le Hameau de Barboron

L

Nos suggestions de mise en

bouche

CEuf en meurette de vin blanc

——
Tartare de Saint-Jacques, ficelle grillée et réduction d’agrumes
*kkkk
Cannelloni de saumon fumé et asperge verte
kokkk
Beurre de saumon, feuille de Mertancia Maritima, tuile croustillante
skkksk
Crémeux d’écrevisses a sa creme de raifort
sFkkok
Unilatéral de sandre sur piperade
sokkok
Médaillon de foie gras, réduction balsamique et ligne croustillante
——

Rillettes de canard dans sa cocotte de pin
kkkk

La carotte et la Valencia, servies en association, creme crue et ligne croustillante
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