Aux Trois Granges

L

Menu ivoire

Simple et élégant - entrée + plat + fromage + dessert

2 mises en bouche (Pain d’épices foie gras, figues séchées, abricot sec et gambas panées)
Plat a sélectionner (Filet mignon au poivre vert — Lieu noir sauce hollandaise — Champignons farcis)
Garnitures a sélectionner (1 légume + 1 féculent)

Plateau de fromages par table
Trio mini dessert en buffet (creme vanille spéculos, mousse chocolat, pana cotta fruits rouges)
Corbeille de fruits frais pour 50 convives

Café et thé inclus



http://www.tcpdf.org

