Aux Trois Granges

L

Menu cristal

Raffiné et gourmand — entrée froide ou chaude + plat + fromage + dessert

Entrée (déclinaison de foie gras — ceviche de thon aux fruits exotiques — brochette de gambas marinées aux
agrumes — bruschetta avocat, pignons de pin)

Plat (filet de bar grillé sauce vierge — magret de canard, croustillant d’oignons, miel et vinaigre balsamique —
supréme de pintade aux pleurotes — lasagne de légumes)

Garnitures a sélectionner (1 légume + 1 féculent)
Plateau de fromages par table

4 minis desserts (créme br(llée, mousse fruits rouges, macarons, tartelette citron meringuée)
ou entremet 2 parfums (3 chocolats — framboisier — fraisier)

Café et thé inclus
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