
Aux Trois Granges

Menu saphir
Prix :69,50€

Prestige – entrée + viande + poisson + fromage + dessert

Entrée gastronomique

(tiramisu à la betterave, chèvre, ciboulette – mignonette de caille, duxelles de champignons – aubergines

rôties garnies, pistache, yaourt tahini, huile pimentée – rouleau de sole au fenouil – chausson aux pommes et

foie gras)

1 plat viande

(médaillon de veau aux girolles, tuile au parmesan – souris d’agneau confite au thym – pavé de bœuf

Châteaubriant)

1 plat poisson

(filet de dorade royale – filet de sandre doré, vinaigre de framboise – pavé de saumon, dorure croustillante)

Garnitures à sélectionner (1 légume + 1 féculent)

Plateau de fromages

Dessert au choix

Pièce montée de choux (2 choux + 1 palet de nougatine/pers)

OU

4 minis desserts (crème brûlée, mousse chocolat, pana cotta fruits caramel, tartelette citron meringuée) et

entremet 2 parfums (3 chocolats – framboisier – fraisier)

Café et thé inclus
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