
Château La Guiraude

Menu sélection
Prix :59,00€

Mise en bouche

Saint Jacques pesto de noisette, crémeux au safran du Tarn

OU

Velouté Tout foie gras et son foie gras poêlé

****

Plat

Filet de Canard Jus Corsé réduit au Balsamique, Pickles de Raisin ou Griotte selon Saison

OU

Veau du Gers en Cuisson en basse température aux girolles et Baies Roses

OU

Ballotine de Poularde aux Morilles

OU

Filet tendre de canette aux épices Torrefiées façon Maître Apicius

ou Cabillaud, ravioles de Truffes blanches , créme vanillée féve de Tonka

Dessert

Cake d'Amour, ( weeding Cake) saveurs aux choix

ou pièce montée de Choux , craquelin Chiboust , Vanille, caramel Beurre Salé , Chocolat

Grand buffet de desserts et boissons de la Nuit (supplément 5,5€)

Café
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