
La Marmite Créole

L' îsle Bourbon (exemple pour

un mariage)
Prix :47,00€

Pour commencer...

Punch des îles

Samoussas

accras de morue

Rougail cacahuètes sur canapés

Rougail d'aubergines sur canapés

Bonbons piment

Verrine d'achards de légumes

****

Une entrée au choix

Méli-mélo d'émincés de poulet et fruits exotiques sur plancha; sauce curry/coco

Poêlée de boeuf du chef à la plancha

Petites gambas à la plancha, sauce au combava

****

Un plat au choix (accompagné de riz basmati, d'haricots rouges et d'une sauce pimentée le rougail tomates)

Cari de poulet

Massalé de porc

Poulet au curry et au lait de coco

Rougail saucisses

Cari d'espadon ou de gambas avec supplt

****

Trilogie de fromages sur lit de salade verte

****

 



La Marmite Créole

Un dessert au choix

Pièce montée traditionnelle (3 choux /pers.)

Gâteau des mariés aux fruits exotiques

(Bavarois choco/passion, ou Bavarois citron vert/framboise, ou Bavarois vanille/griottes, ou Meringué

coco/bavarois fruit de la passion)

****

Et pour finir....

Café gourmand
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