
Saveurs et Emotions

Menu Chic et Convivial
Prix :48,00€

L’apéritif dînatoire

Pièces apéritives

8 pièces au choix

Animations apéritives

Plancha quercynoise : foie gras poêlé, magret de canard et saucisse de canard au foie gras

OU

Plancha fruits de mer : noix de Saint Jacques, gambas décortiquées et filets de rougets

ET

Découpe de jambon Serrano

OU

Découpe de saumon gravlax : saumon frais mariné au sel, sucre, aneth et vodka

****

Le dîner

Mise en bouche

Tartare de légume et mozzarella

OU

Macaron au foie gras

OU

Verrine avocat, saumon, fromage ail et fines herbes

OU

Sorbet au choix : tomate, melon, poivron, gingembre

****

Plat chaud au choix

Demi magret de canard grillé, sauce aux cèpes, gratin de pomme de terre et sauté de courgettes
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OU

Filet de pintade, sauce au foie gras, écrasé de pommes de terre et julienne de légumes

OU

Carré d’agneau, jus au girolles (+2€), pommes de terre rôties et haricots verts

OU

Fondant de veau, sauce aux morilles, pommes de terre boulangères, petits légumes à la provençale

****

Fromage

Ardoise de fromages affinés

****

Buffet de desserts
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