Saveurs et Emotions

L

Menu Emotions

Entrée

Duo de foie gras de canard mi-cuit nature et figue, confiture d’oignons au cassis

ou

Carpaccio de Saint-Jacques et saumon, salade aux agrumes et melon

ou
Poisson

Filet de saint Pierre au beurre rouge
ou

Dos de cabillaud, sauce verdurette
*kkkk

Plat

Carré d’agneau, jus aux girolles (+2€), pommes de terre réties et haricots verts

Oou

Fondant de veau, sauce aux morilles, pommes de terre boulangéres, petits Iégumes a la provencale
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Fromage

Ardoise de fromages affinés
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Buffet de desserts
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