
Le Château de Gency

Pour toujours

Cocktail apéritif 12 pièces

****

1 atelier culinaire salé « Grand Nord »

****

Cocktail dînatoire 24 pièces

****

1 atelier culinaire salé « Brochettes à la plancha »

****

Minis plats chauds (2 au choix)

Poularde aux cèpes

OU

Magrets de caille à la crème de foie gras

OU

Aiguillettes de canard aux poires et miel d’acacia

OU

Ravioles aux dés de homard à la crème de Sauternes (garniture incluse)

OU

Filet de rouget grondin, soufflé de homard, sauce Champagne

****

Garniture (1 au choix)

Mousseline aux olives

OU

Soufflé de courgettes

****

Plateaux de fromages

 



Le Château de Gency

6 sortes de fromages affinés par notre maître fromager

****

Les desserts

Pièce montée (1 au choix)

Croques en bouche

OU

Carolines

OU

Macarons

OU

Wedding cake

ET

Pâtisseries individuelles

ET

1 atelier culinaire sucré (au choix : atelier « crêpes » ou « les gaufres de mamie »)

****

Café / thé / open bar softs - Jusqu’à 4h du matin

****

Eaux

Evian, Badoit - bouteilles en verres

****

Softs

Pour le cocktail et l’open bar (jus d’orange, jus de pomme, coca-cola - dont light - à volonté).
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